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CAFE

Origen: chiapas, Ardbica de altura.
Perfil; Tueste medio alto.
El café que sostiene la casa.

- -+
CONCENTRADOS & CORTOS

ESPRESSO DOBLE $60
Concentrado, intenso y con mucho cuerpo. La esencia
pura de nuestro café.

ESPRESSO CORTADO $70
Espresso doble suavizado con un toque de leche cremosa.
Ideal para un impulso rapido

FLAT WHITE Vaso de vidrio (7 0z ) $70
Mas café, menos leche. Textura sedosa y sabor
intenso en el tamarfio perfecto.

CLASICOS & ESPECIALES

Tamarfos / caliente: Chico (12 0z) / Grande (16 0z)
Tamafios / frios: 15 0z

ESPRESSO AMERICANO

Nuestra extraccion de la casa con agua caliente.
Un clasico equilibrado y limpio.

CAPUCCINO

El equilibrio perfecto entre café y una capa
densa de crema de leche.

Chico: $75 | Grande: $90

Chico: $80 | Grande: $95

LATTE

Café suave combinado con leche cremosa
y una textura ligera. Muy balanceado.
MOCHA

Mezcla ideal de nuestro espresso con chocolate
premium y leche cremosa.

Chico: $80 | Grande: $95

Chico: $85 | Grande: $100

DIRTY CHAI

Té chai especiado con un toque de café espresso.
Dulce, ex6tico y con energia.

Chico: $105 | Grande: $120

AMERICANO REFIL (12 0z) Disponible de 7:00 am a12:00 pm. 12 0z: $70
Café del dia, siempre fresco y listo para acompariarte.
CAFE LECHERO Vaso Boston 15 oz. 15 0Z: $90

Estilo Veracruz, café bien cargado con leche bien
espumosa.

ESPRESSO CORTADO
$70

BEBIDAS

SABORES SIN CAFE

Tamanos / caliente: Chico (12 oz) / Grande (16 0z)
Tamarnos / frios: 15 0z

MATCHA
Base cremosa de té verde con notas herbales

y dulzor balanceado. Textura densa
y cuerpo definido.

TARO

Bebida cremosa color lavanda con notas a cereal
tostado, galleta y nuez. De textura sedosa,
dulce y sin cafeina.

Chico: $85 | Grande: $100

Chico: $85 | Grande: $100

CHAI

Té negro especiado con una mezcla de canela,
cardamomo, jengibre y clavo. De perfil aromatico,
calido y ligeramente picante, equilibrado con un
toque dulce y cremoso.

GOLDEN MILK

Mezcla vibrante de circuma, jengibre y especias
calidas. Perfil ligeramente terroso y funcional,

con un final especiado, reconfortante y sin cafeina.

Chico: $85 | Grande: $105

Chico: $85 | Grande: $105

CHOCOLATE

Cacao de alta gama con perfil semi-amargo y notas
atostado. De cuerpo robusto y textura sedosa.

Chico: $80 | Grande: $95

CHOCOMENTA

Combinacion de chocolate y jarabe de menta.
Un perfil refrescante y equilibrado con el
cuerpo denso del cacao semi-amargo.

Chico: $95 | Grande: $105

INFUSIONES & TES

Tamarfos / caliente: Chico (12 0z) / Grande (16 0z)
Tamarios / frios: 15 0z

TE NEGRO MOUNT KENYA

Producido en "Mount Kenya Tea Estate". De cuerpo
robusto y notas maltosas y dulces; una infusion
de gran caracter y frescura.

Chico: $70 | Grande: $85

TE VERDE SENCHA Chico: $70 | Grande: $85

De origen chino, procesado mediante el método
"steaming" (vapor). Infusion clara de color verde
profundo en hoja con notas vegetales frescas.

MANZANILLA EGIPCIA Chico: $65 | Grande: $80

Flores de manzanilla de calidad superior cultivadas

en las riberas del Rio Nilo. Infusién floral, equilibrada,
dulce y naturalmente sin cafeina.

MATCHA CEREMONIAL

Té verde japonés de grado premium. Textura
aterciopelada con notas intensas de clorofila
y un dulzor natural profundo.

Chico: $95 | Grande: $110

TISANA FRESA KIWI

Mezcla frutal de fresa, kiwi, manzana y escaramujo.
Perfil equilibrado entre acidez y dulzor, con
un color rojo intenso.

Chico: $75 | Grande: $90

TISANA ROMANCE Chico: $75 | Grande: $90

Combinacion de frutos rojos, fresas y pétalos de rosa.
Perfil aromatico, dulce y delicado; una experiencia
sensorial suave.




BEBIDAS
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FRAPPES BEBIDAS DE AUTOR
Vaso Boston (15 0z) Creaciones exclusivas del head barista.

MATCHA $110

Perfil fresco y vibrante de té verde japonés premium. ESPRESSO TONIC (1502

Textura ultra cremosa, coronado con crema batida. L -
Refrescante combinacion de agua tonica y un espresso doble

CHOCO MENTA $110 servida en vaso boston de 15 0z con hielo. Acompafiada de un

L . toque citrico de limén y una nota aromatica de romero fresco.

Combinacion refrescante de chocolate seleccionado

con un toque de menta, terminado con crema batida. CAFE DE OLLA (202

VELVET DE FRESAS $105 Infusion lenta con piloncillo, canela de corteza y un toque

Explosion frutal de fresa con una textura densa y sutil de especias. Dulzor natural y aromas tradicionales.

una corona de crema batida.
COLD BREW DE OLLA (500

MANGO FUEGO $100

Base frappé de mango montada con chamoy con Extraccion en frio por 24 horas infusionada con piloncillo,

banderilla de tamarindo. canela y especias. Version refrescante, suave y de baja
acidez de nuestra receta tradicional.

DABK COOKIES & CREAM - $100 COLD BREW DE HORCHATA 1502)

Bebida cremosa a base de chocolate oscuro de perfil intenso.

Destaca por su cuerpo denso, notas de chocolate tostado y Cremosa horchata artesanal combinada con nuestra

textura aterciopelada, coronado con crema batida. extraccion en frio de 24 horas. Notas de arroz tostado y
canela en un balance perfecto con el café.

CHOCOLATE $95

Puro antojo de chocolate sabor robusto y profundo, COLD BREW CARAMELQ (t5e»

acompafiado de crema batida. Extraccion en frio de 24 horas integrada con jarabe de
caramelo artesanal. Notas dulces y cuerpo sedoso en

EXPRESSO $90 una bebida de baja acidez.

La fuerza del expresso en una version helada y potente,

terminado con crema batida. FRESKIWI TONIC (1602

MOCHA $85 Refrescante infusion de fresa y kiwi con agua tonicay

Extraccion de espresso doble fundido con el dulzor de mucho hielo. Toque frutal, dulce y con burbujas.

nuestra chocolate coronado con crema batida. VAINILLA FLAT WHITE (s0z)

CARAMELO $85 Explosion de vainilla, doble shot de espresso y leche cremosa

Bebida sedosa bafiada en hilos de caramelo dulce con un con un toque intenso de vainilla natural. Intenso, suave y dulce.

toque tostado espresso, con crema batida.

MAN{ $85

El sabor tradicional del cacahuate tostado fundido con café y leche,

coronado con crema batida.

CHAI
Fusion aromatica de té negro y especias exoticas (canela
y cardamomo), acompafiado de crema batida.

TARO
Notas florales y dulzura sutil en una bebida suave de
color purpuraicoénico, coronado con crema batida.

NUBE

Frappé de algodon de azicar con una textura ligera y cremosa.
Una creacion visual y dulce disefiada para una
experiencia refrescante y unica, coronado con crema batida.

METODOS DE EXTRACCION

Consulta por nuestros granos de especialidad de temporada.

Precio unico (12 oz) $90
V60
Extraccion por goteo con filtro de papel conico. Resalta una
acidez brillante y claridad en las notas frutales. De cuerpo
ligero y final limpio.

CHEMEX

Filtrado de alta densidad que retiene aceites y sedimentos.
Produce una taza extremadamente cristalina, elegante y con una
dulzura acentuada.

AEROPRESS

Método de inmersion y presion de aire. Resalta la intensidad del
sabor con un cuerpo medio y una acidez equilibrada. Versatil y
preciso.

PRENSA FRANCESA
Inmersion total con filtro de malla metalica. Conserva los aceites

naturales del café, ofreciendo una taza de cuerpo robusto y textura

sedosa.
MIZUDASHI COLD BREW

$85

$85

$95

Extraccion artesanal en frio por 24 horas. Reduce la acidez y el amargor,

resaltando notas achocolatadas y una dulzura profunda. Servido con hielo.

MIZUDASHI COLD BREW

$90
EXTRAS \
LECHE VEGETAL-ENTERA  (Soya, coco, almendra, avena). $20
SHOT DE CAFE $15
JARABE (vainilla, caramelo, avellana, menta, canela) $20
PARA LLEVAR $10
PROTEINA VEGETAL $30
VASO DE LECHE ENTERA - DESLACTOSADA  (1507) $55
VASO DE LECHE VEGETAL (1502) $65

$110

$75

$85

$95

$85

$85

$85



 BEBIDAS

VUELO DEL COCO CANTO ROJO JUGO VERDE
$115 $115 $115

JUGOS 473ML
4
AGUA DEL DI’A 750 ml (Fruta de tempoz;da). $115 SMOOTHIES Szl
4
+

NARANJA $90

BRI ADA $75 Yl\}ljfnlé?),]r)fa];fc?lgg platano, base leche. s
NARANJADA/LIMONADA MINERAL $80 NIDO DE FRUTAS $110
L $110 -Fresa, pifa, platano, base agua.

JUGO ZANAHORIA $110  pLUMAJE VITAL 8115
JUGO VERDE $115 -Zanahoria, mango, manzana.

-Espinaca, apio, pifia, perejil y manzana verde. CANTO ROJO $115
0ASIS $110 -Fresa, frutos rojos, base leche.

-Papaya, fresa y naranja. ALAS DE MIEL $115
TROPICAL $110 -Fresa, mango, maracuy4, base leche.

-Fresa, mango, maracuya y naranja.

ANTIGRIPAL $115

-Pifia, guayaba, limén, miel y naranja. LICUADOS il K

LG SO 1A NUTRITIVA i $115
-Jugo de limoén, maracuy4d, jugo de naranja. -Platano, fresa, granola, yogurt griego,

BRISA DE JENGIBRE $110  baseleche.

-Jugo de limoén, jugo de naranja, extracto de PLUMA CAFE $130
jengibre, base agua. -Espresso, platano, crema de mani, jarabe de

vainilla, nips de cacao, base leche.

EMBOTELLADAS BRISA DEL SOL $120

-Yogurt griego, mango, maracuy4, extracto de
vainilla, base leche.

MELISA 355ML $55 ST 6130
e -Proteina vegana, platano, datiles, cacao nibs
REFRESCOS 355ML $55 ) ) ) ,

base de leche.

LICUADOS BASE LECHE $110

(Sprite, fresca, coca cola regular,
coca cola zero).

JLELL 355ML, $55 -1 0 2 ingredientes.
(Guayaba, mandarina, manzana).

SAN PELLEGRINO 330ML $60

(Clementine, aranciata, limonata, melograno

& arancia, aranciata rossa).

AGUA HETHE CON GAS 750 ML $80

AGUA HETHE SIN GAS 750ML $80

AGUA HETHE CON GAS 350ML $55

AGUA HETHE SIN GAS 350ML $55

KOMBUCHA 375 ML $110

(Mango, jengibre-limon, fresa-jamaica, aloe).




7:00 am a 12:00 pm

DESAYUNOS

SALUDABLES

<
YOGURT $140
-Yogurt griego, granola casera, arandanos y
maracuya.
BOWL DE FRUTA $90

-Fruta de temporada, granola casera y miel de

abeja.

DULCES |

HOT CAKES (2pzas) $160

-Acompanado de tocino, 2 pzas de
huevo revuelto y miel maple.

PAN FRANCES DE LA CASA $205
-Pan brioche, créme brilée y compota de

frutos rojos.

WAFFLES $195

-Crema de avellana, platano, fresas y miel maple.

PAN FRANCES 3195

-Pan brioche con compota de guayaba, queso bola

y cajeta.

BOWL DE ACAI  ¢205

-Mezcla de agai, platano, mango, crema de coco,

topping de berries y semillas.

=D

GRANJA

4
+

(Todas las ordenes vienen con 3 pzas de huevo. )

HUEVO0OS MOTULENOS $165

-3 tostadas con frijoles, huevos, jamon,

chicharos y platano frito.

HUEVOS RANCHEROS $165

-Huevos sobre frijol, tostada, bafiados en
salsa ranchera.

HUEVO A LA MEXICANA $145
-Cebolla, jitomate, chile serrano, acompanado
de papas vy frijoles.
HUEVO CON LONGANIZA DE $18
TEMOZON :
-Huevo revuelto con longaniza de Temozon,
acompanado de frijoles, aguacate y papa.
OMELETTE $145
-Omelette de vegetales acompariados de
frijoles y papa.
EXTRAS
- -+
* Tortilla/pan $15
* Cajeta $20
¢ Miel maple $20

e Miel de abeja  $20

* Quesocrema $30
* Mermelada $20
e Fresa co $30
o Chile habanero $20

OMELETTE $165
-Omelette de jamon y queso, acompafiados

de frijoles y papa.
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‘QE S AYUN()S 7:00 am a 12:00 pm

TRIGO

4
+

(Todos los baguette vienen acompariados de chips. )

BAGUETTE DE JAMON DE PAVO $160

-Con queso manchego fundido, mix de

’i{;ﬁ; ) - ?»’é: 2
SANDWICH SESTEO  $210
-Pan brioche, chilaquiles rojos, 1 huevo estrellado,

queso gouda, milanesa de pollo, crema y cebolla. BAGUETTE VEGETARIANO $150

-Con vegetales rostizados, alifiados de

lechuga y mayo de ajo rostizado.

pesto verde y tomate cherry rostizado.

BAGEL $220
-Con salmén ahumado, mix verdes,
alcaparras, cebolla, jitomate, pepino y

queso crema.

FOCACCIA SESTEO $220
-Jamon serrano, queso manchego curado, arugula, PANADERiA

alioli y tomate cherry rostizado.

HECHA EN CASA

N <
-CROISSANT NATURAL $60
‘CROISSANT (Jamon de pavo y queso gouda ). $90
+ -CHOCOLATIN $65
-GALLETA DEL DIA $56
-ROL DE CANELA $66
-CONCHA $60
EXTRAS: (Nutella, mermelada de fresa, guayaba, frutos $15

rojos, crema pastelera, crema de chocolate).

CLUB SANDWICH $220

-Pollo, tocino, jamon de pavo, queso gouda,

jitomate, lechuga y papas a la francesa.

MOLLETES Y TOAST

TOAST DE AGUACATE $170

-Queso ricotta, vegetales asados y aguacate alifilado con aceite de olivo.

TOAST ESPECIAL $180

-Aguacate, tomate cherry rostizado y 1 huevo estrellado.

TOAST SERRANO $220

-Queso de cabra, jamon serrano, pesto, tomate cherry y arugula.

MOLLETE CLASICO $130

-Frijol, queso gouda gratinado y pico de gallo.

MOLLETE ESPECIAL $185

-Frijol, jamdn de pavo, queso gouda gratinado, longaniza de Temozdn, aguacate y pico de gallo.



DESAYUNOS ...

7:00 am a 12:00 pm ¥
P ANTOJITOS ORDEN DE 3pzas
N'l EMPANADA $125
-Queso bola, chaya, col y
crema.
4+ EMPANADAS DE CAMARON $190

-Rellenas de pasta de camardn, acompanadas
de cremoso de habanero.

SOPES CDMX $125
-Frijol refrito, suadero, cilantro, cebolla y
lechuga.
LOS FAVORITOS
N GORDITAS $125

+

-Chicharron prensado, cilantro, cebolla,

queso fresco y lechuga.

SALBUTES $125

-Pollo asado, cebolla encurtida, huevo duro,
aguacate y chiltomate.

EXTRAS (e

-+
.|+ Pollo ¢50 * 1pzhuevo frito g¢20
* Queso $35 « Arrachera $75
e Tocino $60 ° Longaniza $5‘5
« Aguacate $35  de Temozén
e« Crema $20
« Totopos $20
« Papaschips $30
- —-— « Papasala $50
CHILAQUILES DEL CHEF $210 francesa o«
-Salsa ranchera, pollo a la plancha, con 2 huevos,
acompanado de crema, aguacate, cebolla y cilantro. - <+
CHILAQUILES SALSA RANCHERA $175
-Salsa ranchera, pollo a la plancha, acompafiado
de crema, queso, aguacate, cebolla y cilantro.
ENCHILADAS (3pzas) $180
CHILAQUILES SALSA MORITA $195 -Salsa morita, tortillas dobladas rellenas de
-Salsa morita, arrachera, acompanado pollo, acompafiadas con queso, crema y
de crema, queso, aguacate, cebolla y cilantro. cebolla.
ENFRIJOLADAS (3pzas) $150
-Tortillas dobladas rellenas de 2 huevos
CHILAQUILES VERDES $180 revueltos, acompafiado de queso, cebollay
-Salsa verde con longaniza de temozén, Gk
acompafados de crema, queso, aguacate,
cebolla y cilantro.




>

ALMUERZO  coopmasaopm

ENTRADAS

4
+

BAGUETTES Y FOCACCIAS

GUACAMOLE  $145
-Pico de gallo y totopos.

BAGEL $220
-Salmon ahumado, mix verde, alcaparra, cebolla,
jitomate y queso crema.

EXTRAS (75¢r)
ot Whbeye  Aecliere BAGUETTE DE JAMON DE PAVO $160
$90 $90 $75 -Queso manchego fundido, mix de lechuga y
mayo de ajo rostizado.
BAGUETTE VEGETARIANO $150
-Vegetales rostizados, alifiados de pesto
ENSALADAS

verde y cherry rostizado.

+

CLUB SANDWICH $220
-Pollo, tocino, jamon de pavo, queso gouda,

jitomate, lechuga y chips.

FOCACCIA SESTEO $220

-Jamodn serrano, queso manchego, arugula,

alioli y cherry rostizado.

ENSALADA BETABEL  $170

-Betabel rostizado alifiado con vinagreta de frambuesa,
queso cabra, hojas verdes y nuez caramelizada.

PROTEINA EXTRA e

- * _
e Pollo $50
e Camaron $85
e Arrachera $75
e Salmon $85
ENSALADA CESAR CON POLLO $190 e Atin $85

-Ensalada César, lechuga sucrine, aderezo César de la casa,
crutones al ajo y queso parmesano.



ALMUE RZ()N 12:00 pm a 5:00 pm

-

POKE BOWL $260

-Arroz, pepino, zanahoria, aguacate, tomate cherry,
ajonjoli, cacahuate y betabel con salsa teriyaki.

PROTEINA A ELEGIR asoer)

Salmon, atin o camaron

TACOS

4
HECHOS CON TORTILLA NlXTAl\T/IALIZADA (3 pzas)

TACOS DE ARRACHERA  (3pnas) $220 TACOS DE COCHINITA PIBIL (3pzas) $145

-Longaniza de Temozon y queso mozzarella. -Cebolla morada encurtida con habanero.

TACOS DE RIBEYE  (3pzas) $210 TACO GOBERNADOR CLASICO (3pas)  $210

-Papas fritas, nopales. -Sofrito de camarones con costra de queso.

TACOS AL PASTOR (inzas $145

-Con pifa asada.




ALMUERZO

12: :
00 pm a 5:00 pm e PIZZAS

+

HAWAIANA  $200

-Salsa de tomate, mozzarella, jamon y
pifia.

. $200 MARGARITA
YUCATAN $230 [‘ -Salsa de tomate, mozzarella y albahaca.

-Cochinita pibil, cebolla

encurtiday

aceite de chile habanero.

~

PEPPERONI $200

-Pepperoni,
salsa pomodoro

y mezcla de

VEGETARIANA $200
quesos.
-Salsa de tomate,
mozzarella y
vegetales a la
parrilla.
. * |
PIZZA DEL CHEF $350
+ z . , +
-Mozzarella, arigula, jamdn Serrano,
: EXTRAS:
queso azul, aceituna y tomate cherry.
e QOrillarelleno de queso $70
- - mozzarella con queso crema. 210 gr
e Vegetales. $20
- ‘ e Camaron. 150gr $100
PIZZA RIB_EYE $570 ° Peperoni. 120 gr $55
+ + o Longaniza de Temozon. 120 ¢r $85

-Pizza con base de fondue de queso a las
finas hierbas, acompanado de 396 grs de

‘ Rib-eye Angus y aceite de romero. ‘

— -

PRINCIPALES

SALMON A LA PARRILLA 220¢g $370

-Con vegetales a la parrilla con chimichurri y

puré de camote.

RIB-EYE A LA PARRILLA 320g $415 ¢
-Con papas a la francesa y vegetales con —
chimichurri. S T

PARRILLADA PARA COMPARTIR 4 PAX $1,450
PECHUGA A LA PLANCHA 220g $230 -Arrachera (200g), pollo (200g), camarén (300g),
-Con ensalada de hojas verdes, guacamole y papas a la pulpo (200g), longaniza de Temozon (200g), ensalada
amcesa de hojas verdes, guacamole, vegetales a la parrilla con

chimichurriy papas a la francesa.

POLLO ADOBADO 620¢g $240

- Medio pollo acompanado de ensalada de
frijol, guacamole y salsa de adobo.



ALMUERZO caopmssiopm

PASTAS asogr)

+

RAVIOLES CUATRO QUESOS

-Con salsa alfredo.

RAVIOLES DE TERNERA

-Con salsa arrabiata.

SORRENTINOS DE CALABAZA'Y NUEZ

-Con salsa pomodoro.

PASTA NOQUIS DE PAPA Y SEMOLA $185

-Con salsa bolognesa. SPAGUETTI
-Con salsa bolognesa.

LASANA BOLOGNESA

-Con salsa bolognesa.

HAMBURGUESAS

4
+

= i LW
HAMBURGUESA SESTEO  $390 HAMBURGUESA ESPECIAL

$195

$195

$185

$170

$205

-Pan brioche artesanal, carne de res 200 g a la parrilla, -Pan brioche artesanal, doble carne de res 240 g, hongos
queso gouda fundido, lechuga, tomate fresco, cebolla salteados, queso americano, queso pepper Jack, tocino,
morada, guacamole, castacan, con papas ala aros de cebolla y aderezo de la casa, acompafiado de

francesa, toque de parmesano, y perejil. papas a la francesa, parmesano, y perejil.



ALMUERZ0

12:00 pm a 5:00 pm

AGUACHILE DE CAMARON $240

-Camarodn (16/20 ) 300g. Aguachile verde con
ceniza de habanero.

EMPANADAS DE CAMARON $190
(3pzas.)

-Rellenas de pasta de camardén, acomparnadas de
cremoso de habanero.




ESPECIAL PARA PEQUENOS

HAMBURGUESA CON PAPAS $135

-Hamburguesa clésica (120 gr) con tomate, lechuga y
queso gouda. Acompafada de papas a la francesa.

PASTA PENNE POMODORO

-Penne con salsa pomodoro casera.

PECHUGA DE POLLO CON PAPAS

-Pechuga de pollo (170g ) a la plancha con
papas a la francesa.

$120

$135

POSTRES

CHEESECAKE DE MARACUYA $140

-Base de galleta crujiente con mantequilla
dorada, crema de queso suave con vainilla y
cobertura de maracuya natural. Servido frio,
con semillas frescas y ralladura de limon.

BROWNIE TIBIO CON HELADO DE DULCE
DE LECHE $150

-Brownie artesanal de chocolate semiamargo,
servido tibio con helado de dulce de leche.

FLAN DE QUESO DE BOLA $140

-Flan cremoso elaborado con queso de bola,
bafiado en caramelo de piloncillo.

PASTEL DE QUESO DE BOLA $145

-Pan bafiado en 3 leches con relleno de queso
de bola. Cubierto con merengue italiano.

PASTEL DE MOKA $140

-Pan de chocolate banado con 3 leches relleno
y cubierta con crema de chocolate y café.

Thisi

CREPAS DE PLATANO AL RON $145

-Crepas rellenas de platano flameado al
ron oscuro, bafiadas con crema de
avellanas, fresas y chantilly.



COCTELERIA DE LA CASA

COLIBRI 450ml

Mezcal de la casa, jarabe de pifia asada, jugo de
pifia y pulpa de maracuya.

FLAMINGO 300 ml

Mezcal de la casa, campari, jugo de
toronja, jugo de naranjay jarabe de canela.

CARPINTERO 260 ml

Mezcal de la casa, licor de café,
jarabe de canela y shot de espresso

HALCON 300 ml

Tequila de la casa, Nixta licor de elote,
jarabe de elote y jugo de limén.

LORO 450 ml

Tequila de la casa,pulpa de pepino,
jarabe de agave con jalapefio y jugo de
limdn.

ALBATROZ 300 ml

Patrdn Silver, Vermouth extra dry, salmuera
yjugo de limon amarillo.

CARDENAL 450 ml

Diega rosa,Vermouth rojo, jarabe de
jamaica, romero y agua tdnica.

MIRLO 300 ml

Hendricks, jarabe natural, agua de
coco, licor de coco y shot espresso.

$220

$240

$220

$220

$220

$240

$220

$240

PETIRROJO 300 ml

Fireball Cinamon Whiskey,
campari infusionado con café de la casa,
Vermouth rojo.

TUCAN 260 ml

Abasolo, clara de huevo, jugo de
limdn, jarabe de agave y pulpa de
maracuya

QUETZAL 510 mi

Botran 8, jugo de pifia, jarabe de jengibre
jugo de limén y ginger birra.

LECHUZA 450 ml

Botran 8, pulpa de guanabana , jarabe
natural, jugo de limén y menta.

GRULLA 300 ml

Tequila de casa, Licor de chile ancho
reyes, jugo de naranja, jugo de
toronja.

CISNE 260 ml

Ketel one, té verde, jarabe de romero,
jengibre, vino espumoso

GARZA 260 ml

Diega original, crema de coco,
jugo de limon amarillo y jarabe
natural.

L.OS CLASICOS

MARGARITA

Maracuya/mango/fresa/jamaica

MEZCALITA

Maracuya/mango/fresa/jamaica

BLOODY CAESAR

MOJITO

MOSCOW MULE
COSMOPOLI TAN
APEROL SPRITZ

CARAJILLO
NEGRONI
MIMOSA

350 ml $200
350 ml $200
450 ml $180
450 ml $180
350 ml $220
260 ml $180
260 ml $180
300 ml $220
300 ml $220
260 ml $110

$220

$220

$240

$220

$220

$220

$220



BRANDY
COGNAC
GINEBRA

MEZCAL

RON

TEQUILA

VODKA

WHISKY

LICORES
Y CREMAS

DESTILADOS

TORRES 10
MARTELL VSOP

DIEGA CLASICA
DIEGA ROSA
BOMBAY
TANQUERAY
HENDRICKS

NEXAPA ESPADIN
NEXAPA TOBALA
NEXAPA MADRE CUIXE
NEXAPA COYOTE

400 CONEJOS

AMARAS CUPREATA
AMARAS ESPADIN

0J0O DE TIGRE REPOSADO
MONTELOBOS ENSAMBLE

SAMPLER NEXAPA 4 AGAVES

(10z Espadin, 1 oz tobala, 1 0z madre cuixe, 1 oz coyote ).

BACARDI BLANCO
CAPTAIN MORGAN SPICE
BOTRAN 8 ANOS
HAVANA 7 ANOS
BOTRAN 12 ANOS
ZACAPA 23

TEQUILENO BLANCO
DON JULIO BLANCO
DON JULIO REPOSADO
DON JULIO 70
PATRON SILVER
DOBEL DIAMANTE

STOLICHNAYA
KETEL ONE
GREY GOOSE

JOHNNIE WALKER ETIQUETA ROJA
JOHNNIE WALKER ETIQUETA NEGRA
JAMESON

ABASOLO

BUCHANANS

JACK DANIEL' S

MACALLAN 12 ANOS

KAHLUA
AMARETTO
JAGERMEISTER
FERNET BRANCA
ANCHO REYES
NIXTA LICOR DE MAIZ
CAMPARI
FIREBALL
BAILEYS
OPORTO

LICOR 43

COPEO 2 0Z

$160
$240

$160
$160
$180
$180
$240

$140
$160
$180
$220
$160
$180
$180
$180
$220

$400

$140
$140
$160
$180
$180
$240

$140
$160
$160
$220
$220
$220

$160
$180
$220

$160
$220
$160
$180
$220
$180
$240

$160

$160
$160

$160
$160
$160
$160
$160
$160
$160
$160

CERVEZAS NACIONALES (355ml)

CORONA

MODELO ESPECIAL
NEGRA MODELO
STELLA
HEINEKEN

XX LAGER

XX AMBAR
AMSTEL ULTRA
BOHEMIA CLARA
BOHEMIA OSCURA
TECATE

TECATE LIGTH
INDIO

ARTESANALES (355ml)

COLIMITA

TICUS

PIEDRA LISA

PARAMO

COLIMITA 0% LAGGER

COLIMITA 0% SESSION IPA

GINGER BIRRA

PREPARADOS
VASO CHELADO
VASO MICHELADO
VASO 0JO ROJO

$70
$75
$75
$75

$70
$70
$70
$75
$75
$70
$70
$70
$70

$110
$110
$110
$110
$80

$80
$75

$30
$35
$50



ALMUERZO  coopmasoopm

D Pt >

DEDOS DE QUESO $170
-3 dedos de queso, acompaniados de aderezo especial de la
casa.

COSTILLA BBQ 420er  ¢300

-Acompafadas de papas gajo.

BONELESS

+

BONELESS MANGO HABANERO $210 BONELESS RED HOT $200

-350 grs de boneless en salsa mango habanero, -350 grs de boneless en salsa red hot,
acompanadas de aderezo ranch, bastones de acompanadas de aderezo ranch, bastones de
zanahoriay apio. zanahoriay apio.

BONELESS BBQ $210 BONELESS PARMESANAS $210

-350 grs de boneless en salsa ajo parmesano,
acompanadas de aderezo ranch, bastones de
zanahoria y apio.

-350 grs de boneless en salsa bbq, acomparnadas
de aderezo ranch, bastones de zanahoria y apio.




